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Presse-Information
Ferran Adriá – Der weltbeste Koch des 21. Jahrhunderts, sein Weinberg und das ultimative Weihnachts-Geschenk
Monkey`s Plaza, Kunst & Kultur 

und das verrückteste 
Weihnachtsgeschenk der Saison

Düsseldorf, 8.11.2006. Nur noch 46 Tage – und dann ist Weihnachten! Damit es in diesem Jahr weder stressig noch langweilig wird, stellt Monkey`s Plaza das ungewöhnlichste Weihnachtsgeschenk der Saison vor: einen persönlichen Anteil an einem exklusiven Weinberg des Weingutes Cal Celdoni südlich von Barcelona unter der Patenschaft des anerkannt weltbesten 3-Sterne-Koches des 21. Jahrhunderts aus dem Restaurant „El Bulli“ – Ferran Adrià.

Eine echte Wunderkiste für Weihnachten

Ferran Adrià, der „verrückteste Koch aller Zeiten“ – gerade zum weltbesten Restaurant des Jahres 2006 – gewählt, kommt nach Düsseldorf ins ebenfalls frisch preisgekrönte Monkey’s und präsentiert persönlich seinen Weinberg und die dazugehörende avantgardistische Architektur der neuen Bodega und das historische Castell. Adria selbst ist Co-Pächter des Cal Celdoni Weinbergs. Außerdem mit in dem Paket: die Nutzung der  dazugehörenden Event-Location, dem Castell Cal Celdoni und der architektonisch modern gestalteten Bodega (noch im Bau). Familienfeste im Castell mit eigenem Wein und sensationellem Privatcatering durch El Bulli sind möglich. (Wartezeiten für das Restaurant El Bulli – mind. über ein Jahr bei zwei Millionen Bewerbungen p.a. für 8000 Plätze).

Adrià steht dabei als Botschafter und Bürge für die Qualität dieses innovativen Premium-Projekts: Cal Celdoni bietet seinen künftigen Pächtern eine einzigartige Cuveé aus Tradition und Zeitgeist, Wein und Gastronomie, Kunst und Kultur, Eventart und Urlaub  – und die Möglichkeit ein Teil davon zu werden: 

Mit dem symbolischen Ankauf der Cal Celdoni Weinkiste wird der Traum „Besitzer eines Weinberges zu sein“ Wirklichkeit:
· Besitz von 20 Cal Celdoni Rebstöcken in der Weinlage Clos Peguera für die Pacht-Dauer von 10 Jahren 

· Jährlich 42 Flaschen hochwertigsten Rot- und Weißwein pro Jahr vom „eigenen“ Weinberg, ausgebaut durch renommierte Winzer
· mit personalisiertem und selbst gestaltbarem Etikett

· die eigenen Weinstöcke sind nummeriert, mittels GPS identifizierbar und per Webcam zu beobachten 

· regelmäßige Einladungen zu Weinproben, Vorträgen und Workshops zu Weinbau und Weinkunde in der neuen avantgardistischen Cal Celdoni Bodega (Kellerei) 

· Nutzung der Räumlichkeiten des Castells Cal Celdoni in Riudabella für private Feste und Events, z.B. Geburtstag, Hochzeit, Taufe 
· Cateringoption vom Restaurant „El Bulli“ - drei Michelin Sterne 
Die drei neuen Monkey’s Restaurants verbinden mit ihrem außergewöhnlichen Gastronomie-Konzept auf ganz neue Art Weltklassekunst (Gursky, Struth, Paik, Immendorff), rheinische Kochkunst und eine hohe Weinkompetenz. Der kreative Künstler-Koch und Documenta 12 -Teilnehmer Ferran Adrià passt damit perfekt zu dem Kunst-Kulinarik-Konzept rund um den Affen in Düsseldorf.
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